
MENU D’ÉTÉ

Entrées

Salade de lentilles pardines au jambon de canard

Salade de jeunes pousses et fromage de chèvre frais

Soupe froide de melon à la menthe, jambon et glace au yaourt

Cannellonis maison de viande rôtie

Salade de morue effilochée, tapenade d’olives et oignons du potager

Plats principaux

Saumon cuit à basse température, crème de poireaux

Travers de porc Uroc, sauce barbecue et pommes de terre 

frites avec leur peau

Poulet fermier rôti aux pruneaux et pignons de pin

Pièce de bœuf grillée et pommes frites maison 
(supplément de 3,50 €)

Cocotte de lapin et boulettes de viande

Desserts

Flan maison et biscuits de Camprodon

Crème de yaourt aux fruits rouges

Carpaccio d’ananas et sorbet citron

Deux boules de nos glaces artisanales

Dessert du jour

Prix : 31,90 € TTC 
Le prix comprend le pain, l’eau et un verre de vin, une bière ou une 
boisson sans alcool.

Supplément pour le pain de coca à la tomate : 2,50 €.


