
CARTA DE VERANO
Para empezar

Caracoles elaborados con la receta secreta del Calitxó, 
servidos con tres salsas: alioli, romesco y salsa verde

14,80 €

Pan de coca con jamón ibérico de bellota D.O. Salamanca 17.50€

Pan de coca con anchoas de L’Escala 14.60€

Croqueta de jamón (unidad) 2,20 €

Croqueta de pollo (unidad) 1,70 €

Terrina de foie con manzana de Girona caramelizada 
y aceite de vainilla

18,50 €

Calamares a la andaluza 19,50 €

Ensaladilla rusa casera con ventresca de atún 12,75 €

Entrantes

Ensalada de mar y montaña con brotes variados, 
langostinos, jamón ibérico y botones de níscalo

17,50 €

Gazpacho de fresas con anchoas y helado de vinagre 12,90 €

Xató de Vilanova con bacalao desmigado, 

anchoas y aceitunas

13,80 €

Tartar de salmón marinado en casa con eneldo, 
aguacate y manzana

15,50 €

Canelones caseros de asado 13,80 €

Carpaccio de manitas de cerdo con brotes verdes, 
tomates cherry y huevos de codorniz con vinagreta 
de mostaza

12,50 €

Revuelto de huevos ecológicos con setas de 
temporada y pan de coca con tomate y jamón 
ibérico de bellota

19,90 €

Raviolis de ceps con su salsa y parmesano 14,70 €



Carnes

Magret de pato a la brasa con manzanas al 
horno y reducción de ratafía

Solomillo de ternera de Girona con crema de ceps y 
pastel de patata

Solomillo de ternera de Girona a la brasa con 
verduras escalivadas y patatas fritas

Costilla de ternera cocinada a baja temperatura con 
setas y parmentier de patata

Rabo de buey deshuesado con cremoso de patata

Fricandó de carrillera de potro con setas

Entrecot de potro ecológico a la brasa

Entrecot de potro ecológico con crema de ceps

Cordero a la brasa (costillar, chuletas y pierna) con 
patatas fritas

Pescados

Lomo de bacalao confitado al ajo quemado

Salmón en papillote con verduras y parmentier de 
patata

Pescado de lonja al horno con patatas

19,50 €

29,50 €

28,00 €

24,00 €

22,50 €

20,50 €

24,00 €

25,50 €

25,50 €

23,50 €

19,90 €

S/M



Postres caseros

Tatin de manzana con crema de leche

Coulant de chocolate negro con helado de turrón 
(opción para celíacos)

Tarta de queso casera con frutos rojos

Tarta de manzana de Girona con crema catalana y 
helado de canela

Flan de huevo de la casa con nata montada y galleta 
de Camprodon

Tiramisú casero con helado de cacao

Tres bolas de nuestros helados y sorbetes artesanos 
(canela, turrón, cacao, vainilla, arce, fresa, café, 
mandarina, limón, coco, nata…)

Xuixo de Girona relleno de crema con helado de vainilla

9,50 €

9,50 €

8,50 €

9,50 €

7,80 €

9,50 €

6,00 €

8,00 €

Priorizamos la compra de productos del Ripollès, con un firme compromiso con los 
agricultores y ganaderos de nuestro valle.


Si lo desea, podemos prepararle para llevar la comida que no haya consumido.

En caso de alergias o intolerancias alimentarias, consulte con nuestro personal.


Las mesas servidas en la terraza tendrán un incremento del 10 % sobre estos precios.

www.hotelcalitxo.com

http://www.hotelcalitxo.com

