MENU DE TARDOR

ENTRANTS

PASTIS DE PATATES DE MOLLO AMB CARN DE PEROL D'EN JORDI VILARRASA

AMANIDA DE TARDOR AMB FIGUES, RAIM, I FORMATGE BLAU
D’OVELLA

MIL FULLS DE BRANDADA DE BACALLA AMB MERMELADES DE
TOMAQUET I PEBROT

CANELONS CASOLANS DE ROSTIT

CREMA DE CARBASSA AMB TARONJA, MEL I FORMATGE CREMOS
DE CABRA

SEGONS

SALMO CUIT A BAIXA TEMPERATURA AMB CREMA DE PORROS

COSTELLA DE PORC DUROC AMB SALSA BARBACOA I PATATA AMB
PELA FREGIDA

POLLASTRE DE PAGES ROSTIT AL FORN AMB PRUNES I PINYONS

MITJANA DE VEDELLA A LA BRASA AMB PATATES ROSSES
FREGIDES

CASSOLA DE CONILL I PILOTILLES

POSTRES

FLAM DE LA CASA AMB GALETES DE CAMPRODON
CREMOS DE IOGURT AMB FRUITS VERMELLS
CARPACCIO DE PINYA AMB SORBET DE LLIMONA
DUES BOLES DELS NOSTRES GELATS ARTESANS
POSTRE DEL DIA

Preu 2690€ IV A inclos.

També inclou pa, aigua i copa de vi, o refresc o copa de cervesa.
Suplement de pa de coca amb tomaquet 1.50€

Prioritzem la compra de productes del Ripolles amb un compromis ferm cap a la
pagesia i els ramaders de la nostra Vall Demani'ns per endur-se el menjar que li
sobri. En cas de qualsevol classe d'allérgia o intolerancia consulti amb el personal.
Les taules servides a la terrassa veuran incrementats aquests preus un 10%



PER COMENCAR

CARGOLS FETS AMB LA RECEPTA SECRETA DEL CALITXO
[ ]

« SERVITS AMB TRES SALSES AL COSTAT (ALL-I-OLI, ROEMSCO I
VERDA
EL PA DE COCA

« AMB ESPATLLA DE GLA D.O. SALAMANCA
AMB ANXOVES DE L'ESCALA

LES NOSTRES CROQUETES

« CROQUETES DE PERNIL (UNITAT)
« CROQUETES DE POLLASTRE (Unitat)

TERRINA DE FOIE AMB POMA DE GIRONA CARAMEL-LITZADA I OLI

DE VAINILLA
ELS CALAMARS A L'ANDALUSA

ENSALADILLA DE VIRUTES DE PERNIL FETA A CASA AMB

PIPARRES I COGOMBRES

ENTRANTS

AMANIDA DE TARDOR AMB LLAGOSTINS I PRODUCTES
FRESCOS DEL MOMENT

TARTAR DE SALMO MARINAT A CASA AMB ANET, ALVOCAT I
POMA

CREMA DE PATATES DE MOLLO AMB OU ECOLOGIC DE "CA LA
XICA" I OLI TOFONA

CANELONS CASOLANS DE ROSTIT

CARPACCIO DE PEUS DE PORC AMB BROTS VERDS, TOMAQUETS
CHERRY I OUS DE GUATLLA AMB VINAGRETA DE MOSTASSA

COCA DE RECAPTE AMB VERDURES ESCALIVADES, ANXOVES I
OLIVES NEGRES

RAVIOLIS DE CEPS AMB LA SEVA SALSA I PARMESA

13.80€

15.50€
13.60€

2.00€
1.50€

15.50€

16,50€

10.75€

13,80€

12,50€

9.50€

9,80€

9,00€

9,90€

11,70€



CARNS

MAGRET D'ANEC A LA BRASA AMB POMES AL FORN I REDUCCIO 18.50€
DE RATAFIA

FILET DE VEDELLA DE GIRONA A LA CREMA DE CEPS AMB 26.50€
PASTIS DE PATATA

FILET DE VEDELLA DE GIRONA A LA BRASA AMB VERDURES

ESCALIVADES I PATATES FREGIDES 25.00€
CUIXA DE CABRIT CUINADA 12H A BAIXA TEMPERATURA T

ACABADA AL FORN SOBRE UN LLIT DE. PATATES 23.00€
CUA DE BOU SENSE FEINA AMB CREMOS DE TRUMFES 18.00€
FRICANDO DE GALTA DE POLTRE AMB BOLETS 16,506
ENTRECOT DE POLTRE ECOLOGIC A LA BRASA )1 00e
ENTRECOT DE POLTRE ECOLOGIC AMB CREMA DE CEPS - oc
XAT A LA BRASA (BARANILLA, MITJANES T CUIXA) AMB

PATATES ROSSES 22,50€
PEIXOS

MORRO DE BACALLA CONFITAT AMB SAMFAINA T ROMESCO o1 506
SALMO PAPILLOTTE AMB VERDURETES I PARMENTIER DF. L6.90¢
PATATA

PEIX DE LLOTJA AL FORN AMB PATATES .

Prioritzem la compra de productes del Ripollés amb un compromis
ferm cap a la pagesia i els ramaders de la nostra Vall. Demani'ns
per endur-se el menjar que li sobri. En cas de qualsevol classe
d'allergia o intolerancia consulti amb el personal. Les taules
servides a la terrassa veuran incrementats aquests preus un 10%



POSTRES [ & casa

TATIN DE POMA AMB CREMA DE LLET

MINI CUCURUTXOS DE GELAT DE MASCARPONE AMB FRUITS
VERMELLS

COULANT DE XOCOLATA NEGRE AMB GELAT DE TORRO
(OPCIO PER A CELACS)

PASTIS DE FORMATGE CASOLA AMB FRUITS VERMELLS

PASTIS DE POMES DE GIRONA AMB CREMA CATALANA I
GELAT DE CANYELLA

FLAM D'OU DE LA CASA AMB NATA MUNTADA I GALETA DE
CAMPRODON

TIRAMISU FET A CASA AMB GELAT DE CACAU
TRES BOLES DELS NOSTRES GELATS I SORBETS ARTESANS
(Canyella, torré, cacau, vainilla, aurd, maduixa, café, mandarina, llimona,

€oco, nata...)

XUIXO DE GIRONA DE CREMA AMB GELAT DE VAINILLA

6.50€

5.50€

6.50€

6.00€

6.50€

4.50€

6.50€

4.50€

6.00€



